Willkommen beim Kroger-Party-Service!

Schon, dass Sie sich fur unser Angebot interessieren.

Treu unserem Motto, haben wir wieder eine Vielzahl an neuen Ideen in die-
sem Prospekt zusammengefasst. Wir sind mit unserer kreativen Kiiche am
Puls der Zeit und haben viele neue Akzente gesetzt. Ob Buffets, Fingerfood
& Canapés, Brotchen, Menues, Grillfeste, Empfange, Ausstattung, Mobiliar
oder Verleih von Geschirr - wir bieten Ihnen alles, was sie von einem moder-
nen Cateringbetrieb erwarten.

Unsere Preise stehen in einem ausgezeichneten Verhaltnis zu unseren Leis-
tungen. Alle angebotenen Speisen sind von uns hausgemacht und exklusiv
fur Ihr Fest hergestellt. Unsere Lieferanten werden von uns sorgfaltig aus-
gewahlt. Wir legen grofiten Wert auf qualitativ hochwertige Rohstoffe. Alle
unsere Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Gerne beraten wir Sie auch ganz individuell und personlich am Veranstal-
tungsort, denn |hre Vorstellungen und unsere Erfahrungen, werden uns ge-
meinsam zu einem groRartigen Ereignis fuhren.

Wir wiinschen Ihnen viel Spal bei der Vorbereitung lhrer Feier und freuen
uns von lhnen zu héren.

Wir machen (fast) alles moglich.

Mit gastfreundlichen GriRen

lhre Familie Marquardt ‘

* Burgunderschinkenbraten

Tomaten, Knoblauch, Hack

Krautern eingelegt

e Camembertbraten

Dazu wahlen Sie 2 aus 5 Beilagen

RUSTIKALES KALTES BUFFET

ab 15 Personen

» frisch gebratene und panierte
Schweineschnitzel vom Ruicken

* kleine hausgemachte Party-Frikadellen,
Tafelsenf

» Hahnchen-Unterkeulen reichlich garniert
mit frischen Friichten

» hausgemachter Kartoffelsalat

» leichter Nudelsalat mit Essig und Ol

* Griechischer Bauernsalat mit Feta-Kéase
und eingelegten Krauteroliven

» Kasebrett international mit Traubengarnitur

* bunter Brotkorb mit Krauterbutter und
hausgemachtem Griebenschmalz
» Rote Gritze mit Vanillesauce

Unser Party-Hit ab 10 Personen

Wabhlen Sie 2 aus 5 leckeren Braten (300 g Frischgewicht)

« italienischer Schweinebraten geflllt mit Olive, Peperoni,

» Jagerbraten geflllt mit Champignons, Zwiebeln, Krautern, Hack
« Marinierter Zwiebelbraten - Schweinebraten in Zwiebeln und

» Hawaiibraten mit Ananas, Kase und Kochschinken gefiillt

Kartoffelgratin, Bratkartoffeln, warmer Speckkartoffelsalat,
Krautsalat, Mixed Salat mit Yoghurtdressing oder buntes Gemuse

BUFFET-VORSCHLAGE

DER KLASSIKER

ab 15 Personen

* Niedersachsische Hochzeitssuppe

» Schweinebraten mit Rahmsauce

* Rindsbraten mit kraftiger Sauce

* Rotkohl, gemischtes Buttergemuse

* Heidekartoffeln und Kroketten

* Vanille-Mousse mit purierten Friichten

Alle Speisen liefern wir in Warmhalte-
geraten, die Sie uns bitte ,,ungesaubert*
zurilickbringen.

Geschirrverleih inkl. Abwasch méglich
— sprechen Sie uns an!

Zum Anteren Rrug

Familie Marquardt

HauptstralRe 42 | 29574 Ebstorf

Tel. (0 58 22) 39 27

E-Mail: Marquardt-Ebstorf@t-online.de
www.facebook.com/untererkrug
www.Unterer-Krug.de

Das kleine Warme

Schweinenackenbraten mit Zwiebelsauce
Kasslerbraten mit kraftiger Sauce, Krautsalat, Kartoffelgratin

Wo ist die Sau?

gebackenes Spanferkel mit warmem Kraut und deftigen
Bratkartoffeln oder Gratin, Senf und Partybrot

Bratkartoffel-Buffet

deftige Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln gebraten
(ab 40 Personen auch vor Ort in der Riesenpfanne)

mit Matjesvariationen, Hausfrauensauce, Sauerfleisch
mit Remoulade, Schnitzelchen in Schinken-Sahne-Sauce,
bunter Salat mit Yoghurtdressing

Krogers Spezial

kleine Schnitzel, kleine Steaks, Hahnchenbrustfilet
mit Rabmchampignons, Pfeffersauce, geschmorten
Zwiebeln, etwas Nr. 14, dazu Bratkartoffeln,

Kartoffelspalten, Mixed Salat mit Yoghurtdressing
oder Gemiisevariation

Fingerfood-Buffet

Partyfrikadellen, SpielRchen mit Cherrytomate,
Babymozzarella und Basilikum, Kaseigel auf einer ¢
halben Melone, Pflaumen im Speckmantel, Minischnitzel,
Friihlingsrolichen, Chicken Wings, Mozzarellasticks, Senfdip,
Chilidip, Knoblauchdip, Tomaten-Cherrydip

Krbger-Party-Service

Seien Sie Ihr eigener Gast - bestellen Sie Ihr Essen fiir Ihre Feier Zuhause
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Karte gilt ab 1.05.2022. Anderungen vorbehalten.

Saisonal November - Marz

Griinkohl mit Kassler-Nacken, Bregenwurst,
geraucherter Schweinebacke wahlweise Rost-,
Salz- oder Bratkartoffeln

Saisonal Oktober - Mai

Hirschbraten (250 g Frischgewicht) mit Wacholder-
rahmsauce, Rotkohl, gebratenen Champignons,
geflllte Frucht, Petersilienkartoffeln und Kroketten

Wildschweinbraten

Hirschgulasch
mit Rotkohl, Schupfnudeln und gefillter Frucht

Filettopf

Schweinefiletmedaillons in Sahnesauce mit Pilzen,
dazu Bratkartoffeln und Brokkoliréschen

Grillhaxe

mit warmem Kraut, Bratkartoffeln oder Semmelknodeln

Burgunderschinkenbraten
(300 g Frischgewicht)

mit einer kraftigen Sauce, Krautsalat,
Speckkartoffelsalat oder Kartoffelgratin

GroRmutters Rippenbraten
(400g Frischgewicht)

gefiillt mit Apfeln und Rosinen

dazu eine Sauce, Rotkohl und Salzkartoffeln

Rindsroulade ,,GroRmutter Art“
(250 g Frischgewicht)
in einer kraftigen Sauce mit Rotkohl und Salzkartoffeln

U-Boot-Essen
Matjesfilet mit Hausfrauensauce, griine Bohnen,
Speckstippe und Heidekartoffeln

Curry=-Wurst (250 g)

(250 g) geschnitten in Zwiebel-Ketchupsauce
mit Kartoffelspalten und Sourcreme

Italienisch - Antipasti

Marinierte Zucchini, Champignons, Paprika, Moéhren, Auberginen, Honigme-
lone mit Parmaschinken, Tomate mit Mozzarella und Basilikum, Vitello Tonnato,

Riesengarnelen in Knoblauch mariniert, Ruccolasalat mit Parmesan und Pinien-
kemen, italienisches Kasebrett, Ciabatta und verschiedene Brotsorten

Suppen (b5 Liter)

* Niedersachsische Hochzeitssuppe
» Erbseneintopf mit Wirstchen

* Gulaschsuppe

* Mitternachtssuppe

» Kokos-Curry-Suppe

» Tomaten-Kokossuppe

Kanapees

* mit Tharinger Mett

* mit Kassler-Braten

» mit Roastbeef

* mit feinem Forellenfilet
» mit Graved Lachs

* mit gekochtem Ei

» mit Landrauchschinken
* mit Kasevariationen

* mit Matjesfilet
pro Person 5 Kanapees nach Wahl

Unser Repertoire bietet auch belegte Schnittchen und
Broétchen nach Wunsch. Sprechen Sie uns gerne an!

GroBés Schnitzelbuffet

* Panierte Schnitzelchen vom Schwein

* Panierte Schnitzelchen vom Schwein mit Ananas und Kase Uberbacken
* Panierte Schnitzelchen vom Schwein mit Tomate und Kase lberbacken
* Hahnchenknusperschnitzel

» Putenschnitzel

Champignonrahmsauce, Chilisauce, Broccoli-Réstinchen-Gratin

Mixed Salat mit Yoghurt-Dressing, deftige Bratkartoffeln, Kroketten

Das kleine feine Schnitzelbuffet

« Schnitzelchen ,Hawaii“ mit Preiselbeeren

» Schweinefilet im Speckmantel mit geschmorten Zwiebeln
und Champignons

* Original Wiener Schnitzelchen vom Kalb

Sahnesauce, gemischtes Gemduse, Salat & Dressing, Bratkartoffeln und Kroketten

Partyschnitzel

halb Schwein, halb Pute, Zigeunersauce, Rahmsauce, Mixed
Salat mit Yoghurt-Dressing, Bratkartoffeln und Kartoffelgratin

Mediterranes Schnitzelbuffet

» Schweineschnitzel mit Schafskase, Krautern und Knoblauch gefullt
* Hahnchen-Saltimbocca
» Gemuseschnitzel mit Sauce Hollandaise

Bauernsalat, mediterranes Gemiuise (Zucchini, Paprika, Auberginen, Fenchel,
Kirschtomaten, Thymian- und Rosmarinsténgel), Pimientos de Padroné
Rosmarinkartoffeln und Kroketten
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